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Man will gar nicht wissen, wie viele
Flohmirkte und Altwarenlidden der
Innendesigner (Armin Fischer vom
Biiro dreimeta aus Augsburg) durch-
stobern musste, um die Mdbel fiir
das neue Erdgeschofl des 25hours-
Hotels in Wien aufzutreiben — bis-
her war das Haus ja vor allem fiir
seine Dachboden-Bar und deren
spektakuliren Blick weit iiber die
City bekannt, zu ebener Erde
herrschte Baustelle. Jetzt stoflen die
Giste in der Lobby auf alte Leder-
fauteuils, verbeulte Trompeten, ge-
schnitzte India-Tischchen, einen
ausrangierten Foto-Automaten. Da-

GENUSS & TRENDS

STADTFLUCHT BERGMUHLE nennt sich ein
neu gegriindeter Verein fiir Kochen
und MuBe, der am Sonntag, dem

21, April, in Kronberg (Weinviertel,
NO) offiziell erdffnet wird. Unter
den Griindern finden sich prominen-

te Namen wie Tobias Moretti und Ale- [

xander Quester, die Mitgliederzahl ist
mit 300 limitiert (es gibt allerdings

hinter o6ffnet sich das geriumige
Restaurant 1500 FOODMAKERS, nicht
minder ldssig emgenchtet mit-Ban-
ken, die aussehen, als wiren sie zwi-
schendurch schnell gestrichen wor-
den, blanken Holztischen, einer
endlos langen Theke. Die Mischung
wirkt aber keineswegs staubig oder
kitschig, sondern verspriiht noncha-
lanten Charme und lisst eine ange-
nehm unwienerische Atmosphiire
entstehen. Die Kiiche folgt dem glei-
chen Prinzip: international, unkom-
pliziert, aber zugleich originell und
durchaus mutig, etwa Oktopus mit
Orangen-Vinaigrette und roten Kar-

Internaﬂonul,
\ jung, lissig: Im

B\ neuen 1500
Foodmakers”
gibt's knusprige
Pizzen, wiirzige
Pasta und allerlei
originelle urbane
Gerichte, tiiglich
bis Mitternacht.

toffeln (13,50 €), Fenchel-Salsiccia
(12 €) oder der in Kalifornien abge-
schaute Garlic Knot (6 €). Schon der
Crostini 3er Mix (9,50 €) iiber-
rascht: hervorragendes Brot, wiirzi-

ger Belag (etwa Hiihnerleberpaté

mit Kapern und Pancetta). Polpette
all’amatriciana entpuppen sich als
feine Kalbfleischbillchen in feuriger
Sauce (7,50 €). Auch die knusprige
Pizza mit Prosciutto, Mozzarella
und Rucola (12 €) kann sich sehen
lassen. Dazu kommt eine ambitio-
nierte Weinkarte, auf der sich Aus-
gefallenes wie ein Lugana oder ein
Aglianico findet.

REZEPTE UNSERER LESER

@ Kaffeecreme von ,pokerheli”
@ Mocca-Dessert von , kochfee”
® Mokka-Busserin von ,,hr.josef”
@ Kaffeelikor von ,omi80“

Mehr Ideen auf CookingStars.at

auch Tagesmltghedschaften) Am ersten Club-Wochenende kocht Mario Bernatovic
(»Motto am Fluss“) mit Bio-Produkten auf, tatkriftige Unterstiitzung von Freiwilligen

ist willkommen. Wer nur genie8en will, den erwarten auf dem 10.000 m? groen Areal
obendrein ein Fisch- und Ruderteich, Sprelplatze, Ziegen, Hiihner, Pferde, Spazierwe-

ge, Hingematten und wenig Gelsen. Mehr Infos: www.bergmuehle. at

{EU IM REGAL

die klassischen Rum-Kokos-Kugeln aus
lem Gsterreichischen Traditionsunterneh-
nen Manner haben Zuwachs bekommen:
lie CASALI COCONUTS, fliissig gefiillte Schoko-
Lokos-Kugeln ohne Alkohol, wobei der
vern von Kokosraspeln umbhiillt wird, dar-
iber gibt’s Milchschokolade mit Kakao aus |
igener Rostung. Als Verpackung dient ein
Jecher, der sich verschlieBen lisst. Um ca.
%30 € bei Billa, Spar, Merkur und Metro.

SUPER(MARKT)WEIN

Im &ltesten Weingarten von Deutsch-
kreuz (Burgenland) stehen seit dem Jahr
1947 Blaufrinkisch-Reben im Ertrag.
Die Trauben fiir den GOLDBERG 2011 ka-
men von dieser speziellen Lage, Winze-
rin Silvia Heinrich schuf einen kriiftig-wiir-
zigen, aber leicht zu trinkenden sorten-
typischen Blaufrankischen mit charman-
ter fruchtiger Nase und schénen minera-
lischen Tonen. 17,99 € bei Wein & Co.
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